
Menu

BOTANAS
Y BANDERILLAS

guarniciones
Papas Chulas $70
Crujientes por fuera, tiernas por dentro, las papas 
fritas Salchidogo están cambiando el juego con 
sabores originales. 

• Papas MéxiCajún  Poco picante
• Papas Ajo perejíl  Estilo provenzal
• Papas Romero  Fresco picadito
• Papas BBQ  Espolvoreadas de nuestro polvo BBQ
• Papas Classicas  con sal del mar, obvio
Para más sabor eleve su juego de papas y agregue 
parmesano si quieres.

Mango Slaw $70
El tradicional acompañamiento del dogo con 
un toque mexicano. Repollo blanco y morado 
fileteado finamente, cebolla morada, zanahoria, 
cilantro y mango con una vinagreta de tahini y 
jengibre.

¿que tal un 
Premio? 
¿Quién se ah portado bien?

Huesitos $80
Los Huesitos de Salchichogo son suaves 
almohadones con forma de huesito hechos de 
masa ligeramente frita, rebosados en azúcar con 
canela y rociados con miel de abeja. Se sirven 
cinco por orden. Un postre tradicional de la cocina 
TexMex.

Además descubre grandes 
novedades próximamente:
• Salchicha de pollo y salchicha vegana
• Servicio entrega a domicilio a través de aplicaciones
• Salchichas para llevar a casa

SALCHICHAS ARTESENALES Y DOGOS GOURMET

ESPAÑOL

1. Elige una salchicha
Comience con una de nuestras salchichas 
artesanales y la abrazaremos en un pan brioche 
recién horneado.

SalchiFurter
100% carne de res y lomo de cerdo magro, 
marinado en cerveza, chipotles, queso 
parmesano, perejil, ajo y cebolla morada.  
Sugerencia del chef: Cúbrelo con chucrut 
morado, cebollas a la plancha y mostaza.

SalchiPorky
El SalchiPorky está elaborado con lomo de 
cerdo molido magro y tocino ahumado, y 
condimentado con café, azúcar morena, humo 
liquido, Morrón rojo y paprika dulce. 

Sugerencia del chef: Cúbrelo con pimientos 
dulces, champiñones y mayonesa de pesto.

SalchiMexi
El SalchiMexi es una mezcla de sabores TexMex 
que combina 100% carne de res con queso 
cheddar, jalapeño, cebolla, cilantro, pimentón y 
otros sabores auténticos del TexMex.

Sugerencia del chef: Cúbrelo con cebollas a la 
plancha, poblanos salteados y salsa ranch de 
jalapeños.

2. Elige una cubierta
Elija alguna de estas cubiertas hechas a mano:

Cebollas a la plancha
Cebollas caramelizadas asadas a la plancha a la 
perfección en una reducción balsámica

Chucrut morado
Repollo morado agridulce salteado y picante, una 
evolución del chucrut agrio tradicional

Pimientos dulces
Pimientos dulces variados, salteados, coloridos, 
con el máximo sabor

Hongos salteados
Hongos salteados hasta que estén dorados 
alucinantemente buenos

Poblanos toreados
Rajas de poblanos poco picantes y toreados 
con maggi y limón para obtener el máximo 
sabor 

3. Vístelo
Termine su dogo con uno o más de nuestros 
aderezos y salsas artesanales.
• Mayonesa al pesto
• Ranch con jalapeños
• Mole BBQ
• Catsup al Chiptole
• Mostaza Francesa hecha en casa
• Mostaza de mango y habanero

BEBIDAS
Agua de Jamaica 
con shots de sabor $50
La amada agua de Jamaica, ligeramente 
endulzada, con shots de sabor de su elección  
• Limonada Rosa
• Mango
• Limón

Refrescos  $40
Coca, Coca Zero, Coca Light
Sprite, Fanta
Cidral Mundet, Topo Chico
Root Beer, Dr. Pepper

Agua Embotellada  $30

Salchicha Sampler
Una sabrosa selección de salchichas Salchidogo, 
cortadas en rodajas y asadas a la plancha. Con su 
elección de aderezos.

3 salchichas  $270

Salchicha en un Palito
Cualquier salchicha Salchidogo en un palito sin 
complicaciones y con su elección de aderezos.

Banderillas  $100

Salchicha mexicana 
grande. guau.

Cómo hacer un salchidogo.

Salchidogos $150

Salchidogo siempre está
disponible para llevar.

Combo Especial
Salchidogo, con un 
acompañamiento 
y bebida
$250

Conozca a Chido, nuestro embajador de marca.
Únase al programa de lealtad ChidosAmigos para recibir ofertas exclusivas por correo 

electrónico y mensajes de texto, incluidos descuentos y artículos del menú secreto. 
Regístrese en salchidogo.com/chido-amigos.

Vegano

• Canela
• Frutos Rojos 
• Lavanda

Vegan


